L°"ART DE LA TABLE

SINCERES
CONDOLEANCES

DE LA PART DE TOUTE L'EQUIPE
DE LA DISTINCTION

OFFREZ-VOUS LA
TRANQUILLITE D'ESPRIT

NOTEZ QUE TOUS NOS FORFAITS INCLUENT LE PERSONNEL DE SERVICE



FORFAITS BUFFET FROID

SALADES

Duo de salades du jour

SALADES

Duo de salades du jour

SANDWICHS

Duo de sandwichs du moment

SANDWICHS

2 choix de sandwichs

DESSERT

Douceur du pdtissier et panaché de fruits de saison

29$%

ENTREE

1 choix d’entrée

DESSERT

Douceur du pdtissier et panaché de fruits de saison

39$

ENTREES

2 choix d’entrées

SALADES

Duo de salades du jour

SALADES

Duo de salades du jour

SANDWICHS

2 choix de sandwichs

SANDWICHS

2 choix de sandwichs

DESSERT

Douceur du pdtissier et panaché de fruits de saison

FROMAGES

Plateau de fromages régionaux

DESSERT

Douceur du pdtissier et panaché de fruits de saison

FORFAITS CANAPES

AU CHOIX DU CLIENT

SELON L'INSPIRATION DU CHEF




CHOIX
D ENTREES

Entrée de saison

Terrine de gibier, confit d’oignons et moutarde de La Courgerie
de Ste-Elisabeth

Mikado d’asperges enrubannées de prosciutto, fomates
confites aux herbes, vinaigrette crémeuse au parmesan

Pressé de betteraves jaunes de notre région au saumon fumé,
feuilles de roquettes

Gravilax de saumon & I’anis étoilé, émincé de fenouil et noix
de pin grillés

Charcuteries locales

A LA CARTE

UN MINIMUM DE 20 PERSONNES EST REQUIS

Viennoiseries (100gr/personne)

Duo de salades du jour (100gr/personne)

Plateau de charcuteries locales (100gr/personne)
Plateau de saumon fumé (60gr/personne)

Duo de sandwichs (200gr/personne)

* Fromages fins
Cheddar fort, suisse, raclette Fritz Kaiser et brie

** Fromages régionaux
Le Noble, Guillaume Tell, Le Caveau et Bleu fumé

CHOIX
DE SANDWICHS

VIANDES
Sandwich réti de veau, cheddar, chimichuri, laitue

Pitas a la libanaise : poulet, aubergines grillées, yaourt & la
menthe, bébé épinards, épices zaatar

Wrap au poulet hawdaien, ananas grillés et salsas de mais
Sandwich au porc effiloché, famari, cheddar, laitue et carotte

Croissant au jambon blanc de Cochon cent facons, fromage
suisse, laitue et Dijonnaise

POISSONS ET FRUITS DE MER
Croissant aux crevettes, guacamole et laitue

Bagel au Graviax de saumon, anis étoilé, érable, salsa
de fenouil

Thon, pomme Granny Smith et vieux cheddar

VEGETARIENS

Sandwich au portobello roti, fromage suisse, laitue, tomate
ef mayonnaise a I'estragon

Sandwich & la tartinade de tofu, ciboulette, feuille de céleri,
laitue et mayonnaise hoisin

Wrap & I'humus et légumes grillés
Pain Bao, tempeh, julienne de carofttes, kimchi

Plateau de fromages fins (60gr/personne)*
Plateau de fromages régionaux (60gr/personne)**
Douceur du pdtissier (100gr/personne)

Panaché de fruits de saison (100gr/personne)

SI VOUS COMMANDEZ SEULEMENT
DES PLATEAUX, OFFREZ-VOUS LA TRANQUILLITE
D’ESPRIT AVEC NOTRE PERSONNEL DE SERVICE
A 3$ PAR PERSONNE.
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BOISSONS ! - A

CAFE 18 $/UNITE

Thermos de 10 tasses

ASSORTIMENT DE BOISSONS
FRAICHES 2,40 $ /UNITE

Coke, Sprite, eau pétillante, eau plate, jus

CARTE DES VINS A PARTIR DE 25 $

Il nous fera plaisir de vous partager la sélection
de notre sommelier de vins rouges, vins blancs ¢
bulles sur demande auprés de votre conseiller.

FRAIS DE LIVRAISON EN SUS

MATERIELS JETABLES EN SUS
1,50 $/PERSONNE

COMMANDEZ MAINTENANT

1 888 TRAITEUR (872-4838) OU 450 759-6900 | info@disfinction.qc.ca

Menus et prix sujets & changement sans préavis. Commande minimum de 350 $ avant taxes et pourboire. Des frais de 1S par personne seront ajoutés pour toutes modifications.
Par exemple : Changement du choix de salade ou de sandwich. Taxes, pourboire et frais de livraison en sus.



